
VINHO QUINTA DO MORGADO 
RESERVADO MOSCATO

Temperatura de serviço:
7°C a 13°C

Caracteristicas Sensoriais: O vinho apresenta uma coloração amarelo 
claro, transmitindo uma aparência visual atraente. No aroma, destaca-se a 
presença marcante de frutas cítricas e notas florais. Ao paladar, revela-se 
um vinho jovem, intenso e equilibrado.

Classificação:  
Seco

Os vinhos Reservados Quinta do Morgado, são uma seleção de vinhos 
finos, frutados e jovens, especialmente desenvolvidos para serem apreciados 
de imediato. Cada vinho é produzido a partir de uma única casta de uvas, 
destacando assim a sua essência. 

Com opções para todos os paladares, os vinhos reservados Quinta do 
Morgado são perfeitos para refeições diárias ou momentos especiais, nossos 
produtos proporcionam uma experiência autêntica e envolvente. Descubra a 
magia em cada taça e permita-se apreciar o prazer de cada variedade.

Vinhedos: Serra Gaúcha

Gradação Alcoólica: 10% vol.

Categoria: Vinho Fino Branco

Castas: Moscato Branco

Harmonização: Esse vinho é versátil e harmoniza perfeitamente com 
diferentes tipos de queijos, massas leves, risotos, carnes brancas, 
saladas, frutos do mar, peixes e aperitivos, proporcionando combinações 
gastronômicas harmoniosas em diversas ocasiões.

Volume: 
750ml
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