SUCO CORDELIER

0 Suco de Uva integral ndo possui adicdo de qualquer tipo de
conservante ou antioxidante; aclicar ou dgua. Em sua composicdo,
utiliza-se 1,3 Kg de uva para elaborar 1 litro de suco.

E uva em sua forma mais pura.

Categoria: @ Vinhedos: Serra Galicha
Suco de Uva Tinto Integral
G Validade: 2 anos Safra: Ndo safrado
Castas: Q Analises:
70% de uva Isabel Acidez Total: 98meq/L
30% uva Bordo Brix: 15,2
PH: 3,2
Elaboracdo:

| Colheita manual e selecdo das uvas no vinhedo;
| Processo de termoenzimagem numa temperatura aproximada de 50°C
por 60 minutos para degradacdo da pectina e extracdo dos aromas e da
matéria corante da uva.
| Separacdo solido/liquido e a pasteurizacdo do liquido a 80°C.
| O suco é conservado em tanque de aco inoxidavel hermeticamente
fechado com a presenca de nitrogénio que garante sua conservacdo.
| O envase é feito a uma temperatura média de 80°C com posterior
resfriamento da garrafa para manter a qualidade do produto.
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@ Caracteristicas Sensoriais:
Apresenta coloracdo roxa intensa por ser elaborado exclusivamente a
partir de uvas tintas, o que contribui para sua tonalidade vibrante. No
olfato, revela um aroma marcante, remetendo a esséncia pura da uva.
No paladar possui densidade média e de 6timo equilibrio entre o aglicar

; natural da uva e a acidez.

INTO INTEGRAL

@ Harmonizacdo: Por ser uma bebida refinada e deliciosa, é perfeita para
acompanhar desde lanches rapidos a sobremesas sofisticadas. Além de
ser um excelente repositor de energia antes e apos os treinos, ele pode
ser harmonizado com uma variedade de frutas e outros sucos. Desfrute
dessa opcdo ao servir um brunch ou um café da manha especial.

Temperatura de servico:
3°Ca5°C
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