
VINHO FINO OREMUS 
CHARDONNAY

Temperatura de serviço:
7°C a 13°C

Caracteristicas Sensoriais: Apresenta uma tonalidade amarelo palha e 
translúcida. Seu aroma é rico em notas frutadas. Trata-se de um vinho 
jovem, equilibrado e harmonioso, com uma acidez refrescante e uma 
sensação prazerosa na boca.

Classificação:  
Seco

A linha de vinhos finos e espumantes Oremus é uma verdadeira 
representação da tradição enraizada na Fante. Essa linha oferece uma 
seleção excepcional de produtos vibrantes, intensos e autênticos, que são 
cuidadosamente maturados para preservar sua juventude e garantir o sabor 
e o aroma característicos da região dos Altos Montes de Flores da Cunha, na 
Serra Gaúcha.

Vinhedos: Serra Gaúcha

Gradação Alcoólica: 12% vol.

Categoria: Vinho Fino Branco

Castas: Chardonnay

Harmonização: Combina perfeitamente com queijos suaves, pratos 
de peixe, frutos do mar e carnes brancas, bem como preparos com 
cogumelos e molhos delicados.

Volumes: 
750ml
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