VINHO CORDELIER
VARIETALE MERLOT

Os vinhos finos da Linha Varietale destacam-se pela singularidade de cada
casta de uva, resultando em sabores distintos preservados com cuidado.

Sdo perfeitos para apreciadores que desejam experimentar caracteristicas
Unicas, sendo uma escolha versatil para todas as ocasides e uma excelente
combinagdo gastrondmica.

Categoria: @ Vinhedos: Serra Galicha
Vinho Fino Tinto Seco
@ Gradacao Alcodlica: 12% vol. Safra: Ndo Safrado
Envelhecimento: Estimativa de guarda:
Sem envelhecimento 2 anos
Castas: @ Andlises:
100% Merlot Acidez Total: 78meq/L
Aclcar Residual: 1,8g/L
PH: 3,4

Merlot

Elaboracdo:

| Colheita manual e selecdo das uvas no vinhedo;

| Desengace, e amassamento das bagas;

| Fermentacdo alcodlica por um periodo determinado com temperatura
controlada;

| Ao término da fermentacdo, trasfegado, estabilizado e filtrado;

| O produto filtrado é armazenado em tanques de aco inoxidavel até o

CORDELIER engarrafamento.

Vat

VINHO FINO TINTO SECO 9 o . 5 )
s (AL @ Caracteristicas Sensoriais: Apresenta alta coloragdo vermelho-violeta,

com aromas dominantes de frutas vermelhas. Vinho jovem e equilibrado.
Seu sabor é macio, aveludado e saboroso.

e Harmonizagdo: Possui uma excelente capacidade de harmonizagdo. Vai
bem com carnes vermelhas, ervas como alecrim, orégano e pimentas,
além de queijos firmes e fortes.

Temperatura de servico:
13°Ca 16°C
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