
VINHO QUINTA DO MORGADO 
BRANCO SUAVE

Temperatura de serviço:
 7°C a 13°C

Caracteristicas Sensoriais: O vinho apresenta coloração amarelo 
claro com reflexos verdes e dourados. Seu aroma é marcado por 
notas florais e frutadas, proporcionando uma experiência olfativa 
agradável. Ao paladar, revela-se um vinho leve, com um sabor suave e 
harmonioso, além de uma doçura delicada.

Classificação:  
Suave

Os vinhos Linha Quinta do Morgado combinam tradição e qualidade. 
Nossos vinhos são produzidos a partir de uvas cuidadosamente selecionadas, 
preservando sua essência única. 

Com opções para todos os paladares, os vinhos e espumantes Quinta do 
Morgado são perfeitos para refeições diárias ou momentos especiais, nossos 
produtos proporcionam uma experiência autêntica e envolvente. Descubra a 
magia em cada taça e permita-se apreciar o prazer de cada variedade.

Vinhedos: Serra Gaúcha

Gradação Alcoólica: 10% vol.

Categoria: Vinho de Mesa Branco

Castas: Americanas e Híbridas

Harmonização: Esse vinho é perfeito para harmonizar com queijos 
delicados, como o brie e mussarela, pratos de peixes e frutos do mar, folhas 
e vegetais verdes, além de preparos ricos em ervas finas.

Volumes: 
245ml | 750ml | 1L | 2L
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